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Caracteristicas Pasteurizador

* Incluye 2 Tinas (1 Pasteurizacion mediante Bano Maria +1 Enfriamiento o Maduracion).

* Con sistema de homogeneizacién centrifuga, que garantiza una mezcla firme y uniforme.

« Control Digital de temperatura, programable para alta o lenta pasteurizacién (85°Cy 65°C).

* Incluye 1 Bomba sanitaria y tuberia en Acero inoxidable, para flujo de liquidos a alta temperatura.

Caracteristicas del Fabricador de helado

* Incluye 1 Fabricador de Helados, con cilindro en acero inoxidable para produccion de 5 o 10 litros por batch.
« Rapida congelacion, cada 8-10 minutos por batch.

« Control Digital de temperatura para dureza del helado.

« Batidor de acero inoxidable y navajas de material sanitario para baja temperatura.

« Construido para trabajo rudo (24 horas continuas).

« Para produccién de diferentes tipos de helado, Premium, Gourmet, Artesanal, Americano.

* 4 Ruedas de Facil movimiento, limpieza del equipo y area de trabajo.

« Disponible en condensacion Agua o Aire.

Ventajas

« Equipo versatil, varios procesos de produccion al mismo tiempo.

« Pasteurizando, Enfriando, Madurando y Haciendo helado.

* Todos los procesos en 1 mismo gabinete.

« Ideal para espacios pequefios y negocios que se inician en la industria del helado.
« Optimiza espacio fisico, ahorro de energia eléctrica y mano de obra.

CAPACIDAD DIMENSIONES CONDENSACION ENERGIA KW/H
MINIMA [ MAXIMA | COMPRESORY | ALTURA | LARGO | ANCHO
MOTOR BATIDOR
PASTEURIZADOR | 18 Litros | 30 Litros 3HP * AGUA
3HP 150cm. | 96cm. | 150cm. | ** OPCIONAL EN | 220V/3hp/60HZ | 7.62 KW
NEVERA 5 Litros. | 10 Litros. 3HP CONDENSACION TRIFASICA
3HP DE AIRE FHX

* CONDENSACION AGUA REQUIERE TORRE DE ENFRIAMIENTO. *** OPCIONAL 220 MONOFASICA 220/1/60.
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