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Asi de Confiable MIXPLANT 300 'Q ” Ice Cream Machine

4 foiomiias PLANTA AUTOMATICA DE PASTEURIZACION PARA LACTEOS.

PRINCIPALES CARACTERISTICAS:

* Gran rendimiento en pequeno espacio por su distribucion lineal organizada de acuerdo al flujo del proceso.

* Alta durabilidad, pues esta fabricada en acero inoxidable grado alimenticio que ademas garantiza la calidad sanitaria
de los productos.

* Facil operacién con paneles de control auténomos para cada componente del equipo.

« Facil limpieza por su diseno funcional.

Planta basica equipada con:

- 1 pasteurizador de 350 litros a bafio Maria con calentamiento
de resistencias y motor de alta velocidad como agitador de
homogeneizacion.

« 1 bomba sanitaria de transportacién de liquidos.

- 1 tina de enfriamiento con equipo de refrigeracion integrado
de 5 HP y motor de alta velocidad como agitador.

ACCESORIOS OPCIONALES PARA PLANTA EQUIPADA

« Homogeneizador de piston, tanque de reposo y maduracion.

« Intercambiador de placas tipo chiller de 5 HP

- Torre de enfriamiento STR 750 NEVEMEX

Las ventajas de la planta equipada son: Enfriamiento ultrarrapido
y considerable disminucién del tiempo de produccion por lote.

Bomba salitaria. Enfriador de placas. Batido lento / Emulsor de alta velocidad.
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PRODUCCION | TINA TINA FRIO BANCO HIELO RRE PANEL DE | HIDROLAVADORA
MODELO POR LOTE CALOR | MADURACION PLACAS STR 300 o [HOMOGENEIZADOR | CONTROL DE PLACAS
LITROS ENFRIAMIENTO| STR 750

MIXPLANT 300 300 Litros S| Sl STR750 Sl
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